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otalCtrl
igitaliserer og
ffektiviserer

anuelle rutiner
oS restauranter

TOTALCTRLG@ Varelagre Hovedinventar

RESTAURANT

@ voretoge

Cb ordre

Hovedinventar & vastned = overfor

PRODUKTER TOTAL LAGERVERDI DIN TYPE TILGANG

56 1424 000,00 kr Kan redigere ()

Analyse
Rapporter

Alle Leverandorer Alle produkter (pé / ikke pé lager) Q_ sok Hovedinventar.

PRODUKTNAVN uTLoPsDATO MENGDE ToTALsUM

Skinke kokt, 150 g 3mai202l 5 DAGERIGIEN 1218,00kr

Smur, 250 g 10 mai 2021 12 DAGER IGJEN 638,00 k

Melklett, 11 1mai2021  3DAGER IGJEN 211,20k

Melk, 11 12mai202l 14 DAGERIGIEN 748,60 ke

€3 nstillinger




Fa kontroll over ditt kjgkken og
unnga matsvinn

TotalCtrl AS har utviklet en - - T
progra mVa re Som hje[per 8 e 67099 kr 59998 kr iazsl_k_r ) tizaaskr_

restauranter med a spare penger og
forhindre matsvinn.

i

Fomdmete

Utfordring Lasning Resultat
Lite kontroll og manglende Et digitalt varelager som Hoyere omsetning og mer
oversikt over hjelper deg planlegge neyaktige kjgp i forhold til
matvarelageret. Manuelle bedre, kjgpe smartere og hva din restaurant trenger.

rutiner som gir hay tidsbruk

spare penger.
pa varetelling.

Lasningens funksjoner

Digitalt varelager | Rapporter | Analyser




Se hva som er i ditt

Varelagre

matvarelager til enhver tid 1| e

56 1424000,00 kr

Med ett klikk gir TotalCtrl
Restaurant lager deg en digital
oversikt over hva du har, hvor det
er og nar varer gar ut pa dato.

TOTALCTRLG

Spar tid med automatisering

Ingen flere lepeturer frem og tilbake for a
manuelt registrere matvarelageret. Last
opp dine ordre pa TotalCtrl Restaurant slik
at alle kan se nar en leveranse kommer, og
hva den inneholder.

Bruk data for a bedre din
mathandtering

Fa oppskrifter basert pa hva du
har tilgjengelig og oppskrifter

Sjekk inn dennemaneden v Sjekk ut

basert pa produkter som snart ssshe 010k

u t l g p er Frult & Gronnsaker +214.00ke Frukt & Gronnsaker
.
4 jott +113.00kr Kjott -183.00 kr
+98.00kr -198.00ke

sssss

Ukentlige rapporter pa naert
utlepende varer

x
Ukentlig rapport
8-14 mai 2021

Enkle rapporter vil fortelle deg
© hvilke varer som snart utlgper.
g Pa denne maten kan du bruke
e alt for det utlgper og unnslippe
at enkelte varer blir kastet.




"Med TotalCtrl Restaurant
klarer vi a spare opp til
90 000kr i maneden”

Daglig leder, Los Tacos

Spar tid, penger og bli med i kampen mot matsvinn

Da vi jobbet i dagligvarebutikker under studiene, ble vi bekymret for fremtiden. Vi var vitne til
at enorme mengder mat ble kastet hver dag. Sammen startet vi vart selskap, TotalCtrl, med
mal om a utvikle et digitalt verktay som ville bidra til 2 bekjempe matsvinn samtidig som vi
sparer vare kunder tid og penger. Selskapet vokste raskt, og vi landet raskt var fgrste store
kunde.

Mye har forandret seg siden da. Fra et enkelt verktay til revolusjonerende teknologi: Var lgsning
er rangert som en av verdens mest innovative av Retail Insider, og vi har blitt karet til en av
Europas mest inspirerende matavsvinn-changemakere av European Food Waste Innovation
Network.

Kontaktperson

Charlotte Aschim (CEO)

M: +47 902 15 950

E: charlotte@totalctrl.no
TotalCtrl

Stenersgata 1A 0050 Oslo, Norge




